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OF HEALTH FACILITIES

PROCEDIMIENTO ADECUADO DE LAVADO DE VAJILLAS MANUAL

Fregadero De 3-Compartimientos

DESINFECTANTE
LAVAR E Nj UAG U E Inmerso en agua de 171°F

durante al menos 30 segundos, o

AGUA CALIENTE EL AGUA CALENTARY inmerso en solucion de cloro a 50
CLARO partes por milldn en 75°F agua

110°F TO 120°F para un minute o inmerso en
solucion de amoniaco quaternario
a 200 partes por millon en agua
de 75°F para 30 segundos.

Después de la desinfeccion, todos los utensilios y
equipos de alimentos deben secarse al aire.

iSe prohibe secarse con una toalla!




